DROZDOV - DROZDOV

Je sobota 17. Cervence a v 6:00 hodin rano odjizdi autobus z autobusové zastavky do
partnerského Drozdova, okr. Sumperk. Jednou za dva roky se pravidelné setkavame, jednou
u nas, pak u nich. Nyni to bylo u nich.

Pfijizdime kolem pul dvanacté, slavnostni pfivitani, pfredavani darkl. My jsme tam vezli
houpadlo na pruziné - drozda — prvek do détského hristé, a na oplatku jsme my od nich
dostali Cepice s vySivkou DROZDOV. Téz vstupenku na ,, Myslivecky karneval” a obCerstveni
béhem celé navstévy.

Po spoleéném obédé jsme se Sli projit obci, prohlédli jsme si nové opravenou pozarni
zbrojnici a jeji vybaveni a novy sportovni areal s novym multifunkénim hristém ,umélkou”.
Zde bylo zajiSténo obcerstveni a vystava valecnych Jeepl ruské a americké vyroby.
Vystavené vozy se staly velikou atrakci pro nas, hosty. Nasedli jsme do nich a projeli tamni
okoli — Pivonin — Kosov — Hostejn a malebnym udolim Ficky Bfezné do Drozdovské pily a
zpét do Drozdova.

Jizdu jsme zakoncili na louce pod Drozdovem, odkud byl nddherny vyhled do Litovelského
Pomoravi a v pozadi na Olomouc a Svaty Kopecek. To byl zaZitek, ktery byl umocnén
vykladem pana mistostarosty. Pak jsme pfrijeli zpét do sportovniho aredlu a pokracovala
volna zdbava s obcerstvenim, pe¢enou makrelou na difevéném uhli. To byla lahtddka zalita
dobrym pivem z hor - studenou Holbou. Kolem 19. hodiny jsme se premistili do krasného
aredlu zvaném ,Na Lané“ Stanky s obcerstvenim, kryté posezeni, jevisté s tanecnim
parketem a pod budovou s jevistém spolecenskd mistnost s krbem a posezenim. Zde jsme
si mohli vybrat z nabidky — Spiz ze srné¢iho masa a kanci ¢i srnci gulas. Dal jsem si Spiz, byl
vynikajici, pan Sdva , aby ochutnal obé, si dal pul srn¢iho a pll kanciho gulase a také
nelitoval. V osm hodin predseda mysliveckého sdruzeni rfeceny Jarin zahdjil myslivecky
karneval. Byla to takova letni zabava s tombolou. Hlavni cena bylo divoké prase. Do desaté
vecerni se vSe zaplnilo a bylo tu (hlavné mladych) vice nez 200 platicich. Cena vstupenky
byla symbolicka 50,- K¢, ale ty myslivecké dobroty si lidé chodili kupovat i s sebou domu.
Cena porce byla 90,- K¢. Brzy bylo vyprodano. Muzika hrala, bfinkala, pivo bylo, zdbava
nevazla, vidyt jsme byli mezi svymi. Kolem jedné nocni se odebirdme domu — lépe feeno
do vesnice. Baterky a ¢elovky nam pomahaji najit cestu polem do vesnice i misto na spani,
které jsme si pripravili jiz v podvecer. Spime vSichni na tane¢nim sale kulturniho zafizeni.
Karimatky, molitany a spacaky zajistily pohodli a do ztichlého salu zaznivalo jen pravidelné
oddychovani s prechodem do hlasitého pochrupovani. Je rano, noc ubéhla rychle, vita nas
slunce, modré nebe a snidané na terase mistni restaurace. Jako bonus ke kaficku
, MORAVSKE KOLACKY“ vynikajici! Lou¢ime se, jesté spole¢né foto na schodech OU, a se
slovy ,,za dva roky u nas“ veli starosta obce Drozdov v Cechach pan Pavel Sladek k odjezdu
domu.

P.S. Zajezd byl vydateny, jako vidy, kdo byl poprvé, byl nad$en. Skoda, Ze nas nejelo vice.
Autobus by nas uvezl!

A nyni jesté bonus, protoZe ty kolacky byly skute¢né fantastické. Jak rekla pani Jana
Ptackovad, daji praci, ale jsou vynikajici. Mohu potvrdit, pfinesla na ochutnani, kdyz je podle
receptu upekla a hned v pondéli pfinesla vzorek. Byly k nerozeznani a chutové stejné!

FrantiSek Rejzek



Recept od pani Zderiky Smékalové:

Tésto :
55 dkg mouky polohrubé vybérové (presit )

Spetka soli

15 dkg sadla

15 dkg Hery nebo masla

10 polévkovych Izic mléka - zaloZime kvasek
kostka kvasnic

1 Izice cukru

2 vejce

Poleva :

rum a cukr (Fidsi kase )

Napln :

2 tvarohy muze se i pridat ( vZdycky kostky ), citr. kdra z 1/2 citronu, 2 Zloutky, cukr krupice
dle chuti, vanilka,

1 1Zicka pudinku

Rozinky

Na stole zpracujeme vldcné tésto, pripadné priddme mouku, a nechame 5 minut
odpocinout. Rozdélime na pul. Rozvalime na plat 5 mm Siroky moznd i min, jak to pujde.
Radylkem 5 x 5 cm nakrdjime Ctverecky.

Poté naklademe mikrotenovym sackem tvaroh a na néj 2 rozinky chvili namocené v rumu.

Kolacky zabalime na takovy balic¢ek, kdy vznikne nahore Spicka a peCeme zabalenym nahoru
v rozehraté troubé na 250 stupn(. Staci, kdyZz budou lehce nartizovélé. Tentokrat doslo ke
zmeéne, Spicku jsem zakulatila a dala ji do spodu :-)

Po schladnuti macime v rumové polevé a poté v kokosu nebo orechach, nakonec
pocukrujeme.

Z jedné davky 110 - 120 ks.



